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Dua Lipa lança seu terceiro 
álbum, “Radical Optimism”
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Com informações da Agência Brasil

Disco conta com 11 
faixas, incluindo os 
singles “Houdini”, 
“Training Season” e 
“Illusion”

Divulgação

Rovena Rosa

RECONHECIMENTO

ECONOMIA

A RedAção - Dua Lipa con-
solidou seu nome com 
seu elogiado segundo dis-
co de estúdio Future Nos-
talgia. Agora, após quatro 
anos do lançamento de 
seu último álbum, a can-
tora britânica-albanesa 
apresentou aos fãs o seu 
mais novo projeto, o disco 

Radical Optimism.
Como foi adiantado 

pela cantora, seu disco 
contou com o apoio de 
um grupo de profissionais, 
incluindo tanto o líder do 
Tame Impala como tam-
bém Danny L Harle, um 
dos pioneiros da PC Mu-
sic, Tobias Jesso e Caroline 
Ailin, sua colaboradora de 
longa data. Ao lado de Dua, 
eles trabalharam em oito 
das 11 faixas do disco.

Algumas das canções 
já haviam sido lançadas 
para alegria dos fãs, são 
elas: “Houdini”, “Training 

Season” e “Illusion”. Con-
fira a setlist:

1. End Of An Era
2. Houdini
3. Training Season
4. These Walls
5. Whatcha Doing
6. French Exit
7. llusion
8. Falling Forever
9. Anything For 

Love
10. Maria
11. Happy For You
“Radical Optimism” já 

está disponível nas prin-
cipais plataformas musi-
cais.

O Dia das Mães, que 
será comemorado no 
próximo dia 12, está ani-
mando os empresários do 
setor de bares e restau-
rantes do país, após um 
pior momento, atingido 
em fevereiro, quando 31% 
das empresas funciona-
ram no vermelho, com dí-
vidas acumuladas, e 69% 
operaram sem lucro.

“O setor está muito 
animado porque o Dia das 
Mães é o segundo melhor 
dia do ano. Só perde para 
o Dia dos Namorados”, 
confirmou à Agência Bra-
sil o presidente da Asso-
ciação Brasileira de Bares 
e Restaurantes (Abrasel), 
Paulo Solmucci.

O primeiro trimestre 
não foi bom como o se-
tor esperava, mas houve 
recuperação a partir de 
março. “Agora, as empre-
sas estão animadas para 
o Dia das Mães. Quatro 
em cada cinco empresá-
rios estão esperando um 
ano melhor do que no ano 
passado. A maioria, ou 
seja, 60%, já acham que 
o crescimento vai ser aci-
ma de 20% em relação a 
igual data comemorativa 
de 2023. A turma está bem 
animada com o Dia das 
Mães. As consequências 
disso são muito positivas. 
Reduz a situação dura que 
está todo mundo enfren-
tando”, disse Solmucci.

Como o movimento 
esperado é muito acima 
do normal, há aumento 
de contratações pelos es-
tabelecimentos. De acor-
do com pesquisa divulga-
da pela Abrasel e realizada 

com 3.069 empresários, 
entre os dias 22 e 29 de 
abril, 77% dos estabeleci-
mentos estão planejando 
abrir as portas no segun-
do domingo de maio (12). 
Desses, 78% esperam su-
perar o faturamento do 
ano anterior, com a maio-
ria (62%) projetando au-
mento de até 20%. “Está 
todo mundo querendo 
aproveitar esse dia, que é 
muito especial”, comen-
tou Paulo Solmucci.

RECUPERAÇÃO
A sondagem compro-

va a recuperação gradual 
do setor, que experimen-
tou redução nos prejuízos 
e melhoria nas vendas, 
no último mês de março. 
Em fevereiro, eram 31% 

das empresas operando 
no vermelho; em março, 
esse índice caiu para 25%. 
Tiveram lucro 35% e 40% 
mantiveram-se equilibra-
das. O indicador de em-
presas que não fizeram 
lucro caiu de 69% para 
65%. “O melhor é que caiu 
mais naqueles que esta-
vam tendo prejuízo”, dis-
se Solmucci. O aumento 
nas vendas foi de 5,2% em 
março, em comparação a 
fevereiro: 52% das empre-
sas confirmaram que o fa-
turamento foi maior que 
no mês anterior, contra 
22% que afirmaram que 
as vendas caíram.

O presidente da Abra-
sel afirmou que o setor de 
bares e restaurantes tem 
dificuldade de repassar 

preços da inflação “até 
porque o consumidor 
também está apertado”. 
De acordo com a pes-
quisa, cerca de 57% dos 
entrevistados não con-
seguiram acompanhar o 
aumento inflacionário, 
que foi 1,42% no primeiro 
trimestre deste ano. Desse 
total, 40% não consegui-
ram reajustar seus preços 
de cardápio, 17% fizeram 
ajustes abaixo da infla-
ção, 34% conseguiram 
aumentar os preços con-
forme a inflação e apenas 
9% ajustaram acima do 
índice.

O setor registrou no 
período um dos maiores 
aumentos de salários em 
termos reais, isto é, des-
contada a inflação, da or-

dem de 4,7%. “O setor teve 
que aumentar os salários 
em termos reais para atrair 
mão de obra e reter, ao 
mesmo tempo que a gen-
te está tendo dificuldade 
em repassar o preço para 
o consumidor. Por isso, as 
margens (de lucro) estão 
espremendo”, explicou.

DESAFIO
O grande desafio, se-

gundo o presidente da 
Abrasel, diz respeito à 
mão de obra. “Está mui-
to difícil. Nós promo-
vemos um dos maiores 
aumentos de salário no 
país, no ano passado, e 
tivemos aumento de ali-
mentos forte no início 
deste ano, além de uma 
dificuldade enorme de re-

passar a inflação média 
para o cardápio. Isso está 
comprometendo a ren-
tabilidade do setor, que 
continua buscando a luz 
no fim do túnel, mas está 
muito apertado, desta vez 
por conta de aumento 
real de salário”. Solmucci 
destacou que, quando os 
empresários não conse-
guem repassar a inflação e 
o aumento salarial para os 
preços no primeiro mo-
mento, isso acaba dimi-
nuindo a margem “de um 
setor que tem margem 
muito apertada”.

Para o ano, Paulo Sol-
mucci acredita que o setor 
terá crescimento real de 
3%, que é pelo menos 50% 
acima do que o país deve 
crescer. Salientou que a 
grande interrogação dos 
empresários é conseguir 
repassar o aumento de 
preços diante da pressão 
dos alimentos e do cus-
to de mão de obra. Sob o 
ponto de vista do fatura-
mento, reafirmou o oti-
mismo do setor. “O pior 
momento já passou”.

O endividamento, en-
tretanto, continua em pa-
tamar elevado, com 40% 
das empresas apresentan-
do pagamentos em atraso. 
Entre esses, 68% devem 
impostos federais, 46% de-
vem impostos estaduais, 
38% têm parcelas de em-
préstimos bancários em 
atraso, 29% devem encar-
gos trabalhistas ou previ-
denciários e 27% estão em 
débito com serviços pú-
blicos como água, gás ou 
energia elétrica.

Dua Lipa lança seu terceiro 
álbum, “Radical Optimism”

Dias das Mães: bares e restaurantes 
esperam aumento de 20% nas vendas
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RedAção - As fortes 
chuvas que atingem o 
estado do Rio Grande do 
Sul já afetaram 510.585 
pessoas, segundo balan-
ço divulgado pela Defesa 
Civil do estado, às 18h, 
deste sábado. Dos 497 
municípios, pelo menos 
317 já sofreram alguma 
consequência dos tem-
porais que atingem a 
região desde o início da 
semana. 

A Defesa Civil confir-
ma a morte de 55 pessoas 
e informa que ainda há 

sete em investigação. Nes-
te sábado, a Defesa Civil 
passou a divulgar as mor-
tes confirmadas em de-
corrência dos temporais 
e as em investigação para 
determinação da causa. 
Os municípios com mais 
óbitos são Gramado (6) e 
Santa Maria (6). 

Até o momento, há 
107 feridos e 74 cidadãos 
desaparecidos. 

Em todo o estado, há 
69 mil desalojados em 13 
mil pessoas em abrigos. 

Pelo menos 418,2 mil 
pontos estão sem ener-
gia elétrica. Há ainda 
1 milhão de domicílios 
sem abastecimento de 
água (34% do total), se-
gundo a Companhia 
Riograndense de Sanea-

mento (Corsan).
Os municípios tam-

bém estão com dificulda-

de de acesso a telefonia e 
dados móveis. De acordo 
com as operadoras, 90 

cidades estão sem ser-
viços da TIM, 43 sem os 
serviços da Vivo e 53 mu-

nicípios não conseguem 
acesso pela Claro.

Goiás registra abertura 
de 3.596 novas empresas 
em abril de 2024. O núme-
ro é 38% maior do que o 
registrado em abril do ano 
passado, quando foram 
abertos 2.604 novos negó-
cios. Além disso, a curva 
de constituições está as-
cendente mês a mês, com 
crescimento contínuo de 
janeiro a abril.

Os dados são da Jun-
ta Comercial de Goiás 
(Juceg) e não incluem os 
microempreendedores 
individuais (MEIs).

“São resultados que 
demonstram a força da 
economia goiana e a im-
portância das ações para 
desburocratizar o pro-

cesso de abertura de uma 
empresa”, afirma o gover-
nador Ronaldo Caiado.

EMPRESAS
Até o momento, já são 

quase 14 mil novos negó-
cios em 2024. Desse total, 
585 são empresas com ca-
pital social superior a R$ 
500 mil. Para o presidente 
da Juceg, Euclides Barbo 
Siqueira, as estatísticas 
reforçam a expectativa 
para um novo recorde.

“Isso fortalece a ideia 
de que devemos fechar o 
ano, novamente, com nú-
meros superiores aos dos 
anos passados”, prevê.

Os serviços combi-
nados de escritório e 

apoio administrativo; 
promoção de vendas; 
treinamento em desen-
volvimento profissional 
e gerencial; preparação 
de documentos e serviços 
especializados de apoio 
administrativo; e ativi-
dades de consultoria em 
gestão empresarial, exce-
to consultoria técnica es-
pecífica, são as atividades 
que ocupam o topo do 
ranking de novas consti-
tuições, nessa ordem.

Goiânia, Aparecida de 
Goiânia e Anápolis são 
os municípios que mais 
concentram empresas no 
estado.

Segundo o ranking 
da Rede Nacional para a 

Simplificação do Regis-
tro e da Legalização de 
Empresas e Negócios (Re-
desim), Goiás é o estado 
que mais abriu empresas, 
em abril, entre todos do 
Norte, Nordeste e Centro-
-Oeste.

Ceará aparece em se-
gundo lugar, com 2.996 
novas constituições e, 
em terceiro, vem Mato 
Grosso, com 2.434. Ain-
da segundo os números 
da Redesim, o tempo de 
abertura de empresas 
em Goiás é menor que a 
média Brasil: enquanto 
aqui se gastam 20 horas 
para criar um novo CNPJ, 
a média do país fica em 
28 horas.

Impulsionado pelo 
alívio global, o mercado 
financeiro teve um dia de 
forte recuperação. O dó-
lar fechou abaixo de R$ 
5,10 pela primeira vez em 
três semanas. A bolsa su-
biu mais de 1% a atingiu 
o maior nível em 24 dias.

O dólar comercial en-
cerrou esta sexta-feira (3) 
vendido a R$ 5,07, com re-
cuo de R$ 0,044 (-0,85%). 
A cotação abriu estável, 
mas despencou após a 
divulgação de dados do 
mercado de trabalho nor-
te-americano. Na mínima 
do dia, por volta das 9h40, 

chegou a R$ 5,04.
A moeda norte-ame-

ricana está no valor mais 

baixo desde 9 de abril, 
quando estava em R$ 5. 
A última vez que a cota-

ção fechou abaixo de R$ 
5,10 tinha sido em 11 de 
abril. Com o desempenho 

de hoje, o dólar acumula 
queda de 2,37% apenas 
nos dois primeiros dias 
úteis de maio. Em 2024, a 
divisa sobe 4,47%.

No mercado de ações, 
o dia também foi de alívio. 
O índice Ibovespa, da B3, 
subiu 1,09% e fechou aos 
128.509 pontos. O indica-
dor está no maior patamar 
desde 9 de abril. Ações de 
varejistas, de companhias 
aéreas e de empresas de 
educação puxaram a alta.

Em todo o planeta, 
o dólar teve forte que-
da após a divulgação de 
que a criação de postos 

de trabalho nos Estados 
Unidos ficou abaixo do 
esperado. No mês pas-
sado, a maior economia 
do planeta abriu 175 mil 
empregos, abaixo do es-
perado.

A notícia reacendeu as 
expectativas de que o Fe-
deral Reserve (Fed, Banco 
Central norte-americano) 
comece a baixar os juros 
antes de novembro. Taxas 
mais baixas em economias 
avançadas estimulam a 
migração de recursos para 
países emergentes, como 
o Brasil.
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Dos 497 municípios, 
pelo menos 317 sofrem 
consequências dos 
temporais

Abertura de empresas em Goiás cresce 38% em abril

Dólar fecha abaixo de R$ 5,10 pela 
primeira vez em três semanas

RS contabiliza meio milhão de pessoas afetadas pelas chuvas
Divulgação

Antonio Cruz

Divulgação
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Badminton: Vitor Tavares carimba 
vaga para os Jogos de Paris

A RedAção - A delega-
ção do Brasil para a próxima 
edição dos Jogos Paralímpi-
cos, que será disputada em 
Paris (França), ficou um 
pouco maior nesta quinta-
-feira (2) com a classifica-
ção de Vitor Tavares para 
o torneio de badminton da 
classe SH6 (baixa estatura).

O atleta paranaense de 
25 anos de idade chegará aos 
Jogos da capital francesa ocu-
pando a terceira posição do 
ranking mundial da moda-
lidade. Nos Jogos de Tóquio, 
que marcaram a estreia da 
modalidade no programa da 
Paralimpíada, o brasileiro fi-
cou na quarta posição, após 
perder a disputa da medalha 
de bronze para o britânico 

Krysten Coombs.
No decorrer do ciclo 

para os Jogos de Paris, Vi-
tor Tavares alcançou bons 
resultados em importantes 
competições, como meda-
lhas de ouro nas etapas dos 
Internacionais da Espanha 
e da Austrália, uma prata 
na última edição dos Jogos 
Parapan-Americanos, dis-
putada em Santiago (Chile) 
em 2023, e dois bronzes: nos 
Internacionais do Bahrein e 
da Inglaterra.

O paranaense é o 157º 
atleta do Brasil garantido no 
megaevento na capital fran-
cesa. O objetivo do Comitê 
Paralímpico Brasileiro (CPB) 
é de formar uma delegação 
com cerca de 250 atletas.

Brasileiro competirá na classe SH6 (baixa estatura) da modalidade
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O Ministério Públi-
co de São Paulo (MPSP) 
entrou com recurso no 
qual volta a pedir a pri-
são do empresário Fer-
nando Sastre de Andrade 
Filho, condutor do carro 
de luxo Porsche, que pro-
vocou um grave aciden-
te em São Paulo, no mês 
passado.

A colisão provocou a 
morte do motorista de 
aplicativo, Ornaldo da 
Silva Viana, e ferimentos 
no estudante de medicina 
Marcus Vinicius Macha-
do Rocha, que estava no 
banco do passageiro do 
Porsche.

A promotora de Justiça 
Monique Ratton ajuizou, 
nesta quinta-feira (2), me-
dida cautelar inominada 
pedindo que a Justiça aca-
te recurso apresentado 
contra a decisão que inde-
feriu a prisão preventiva 
do motorista do Porsche. 
Para ela, além de o caso 
preencher os requisitos 

autorizadores da prisão 
preventiva, “existe por 
parte do acusado ato de 
influência no depoimento 
de testemunha, consta-
tado após a disponibili-
zação das gravações das 
imagens policiais”.

Segundo o MPSP, a ci-
tação se refere à namora-

da do motorista, que deu 
depoimento com infor-
mações idênticas àquelas 
apresentadas pela mãe do 
acusado. “O recurso frisa 
ainda que o homem figura 
em outros dois boletins 
de ocorrência envolvendo 
acidentes automobilísti-
cos. Em um desses regis-

tros consta a informação 
de que ele atingiu dois 
motociclistas com seu ve-
ículo”, disse o MPSP.

A promotora denun-
ciou Sastre no dia 29 de 
abril por homicídio dolo-
so qualificado (pena de 12 
a 30 anos de reclusão) e 
lesão corporal gravíssima 

(que pode elevar a pena 
total em um sexto), am-
bos na modalidade dolo 
eventual.

FUGA E INQUÉRITO
O inquérito policial ha-

via sido concluído uma 
semana antes, solicitan-
do a prisão preventiva 
do empresário. A mãe de 
Fernando, Daniela Cristi-
na de Medeiros Andrade, 
também foi indiciada por 
fuga do local do acidente. 
Na denúncia encaminha-
da hoje à Justiça, a pro-
motora Monique Ratton 
se manifestou a favor da 
decretação da prisão pre-
ventiva para evitar que o 
denunciado influencie as 
testemunhas.

O acidente ocorreu no 
dia 31 de março, na Aveni-
da Salim Farah Maluf, na 
zona leste de São Paulo. 
Segundo as investigações, 
o carro estava em alta ve-
locidade antes de bater 
no Renault Sandero, de 

Ornaldo. As investigações 
apontaram também que, 
minutos antes, Fernan-
do estava com Marcus 
Vinícius e as namoradas 
dos dois rapazes em um 
restaurante e uma casa de 
jogos onde teriam consu-
mido bebida alcoólica.

No momento do aci-
dente não foi possível fa-
zer o teste de bafômetro, 
porque a mãe do moto-
rista do Porsche, Daniela, 
foi ao local do acidente e 
tirou o filho do lá, com au-
torização da Polícia Mili-
tar que já estava presente, 
alegando que ia levá-lo ao 
hospital. Segundo o Mi-
nistério Público, o empre-
sário só se apresentou à 
autoridade policial 36 ho-
ras depois da colisão.

Para a promotora do 
caso, o motorista do Pors-
che assumiu o risco pelo 
acidente ao ter dirigido 
sob influência de bebida e 
em uma velocidade supe-
rior a 150 km/h.

MP volta a pedir prisão de motorista 
de Porsche que causou acidente
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TRANCOSO - É um distrito de Porto Seguro 
(informação importante para entender a 
geografia do lugar), muita gente confunde 
Trancoso com Arraial D´ajuda, que também é 
um distrito de Porto Seguro e Caraíva, que é 
uma comunidade litorânea de Porto Seguro. 
O quadradinho de Trancoso é o cartão postal 
deste destino no litoral da Bahia, que é cheio 
de charme e um tour de quadriciclo que é 
imperdível. O bacana é que de quadriciclo se 
consegue chegar em praias que carros sem 
ser 4×4 não têm acesso..

ARRAIAL D´AJUDA - Arraial d’Ajuda faz 
parte do município de Porto Seguro, onde 
encontra desde badalação a muito sossego. 
É justamente um meio termo entre os distritos 
de Porto Seguro, nem tão movimentado como 
a própria cidade e nem tão pacata quanto 
Caraíva, mas com muito charme, variedade de 
lojas, boa gastronomia e sol o ano todo.

ITACARÉ - Localizada no Sul da Bahia e a cerca de 70 km de Ilhéus, Itacaré é um dos 
destinos do nordeste mais procurados pelos turistas atualmente. É um refúgio de praias 
bem preservadas, cercadas pela mata atlântica.. É um lugar onde se encontra trechos de 
praias desertas, e também praias com boas ondas, ideais para surfar. A região principal 
de Itacaré se chama Pituba. A rua de mesmo nome abriga os principais restaurantes, 
albergues, lanchonetes e lojinhas da região.

MORRO DE SÃO PAULO - Localizado na chamada Costa do Dendê, Morro de São 
Paulo é um ilha com acesso exclusivo por barco ou avião e está a um curto trajeto de 
Salvador. Quem pensa que Morro de São Paulo é só praias, está enganado. O destino 
também é repleto de história da época do Brasil Colônia. Sem carros percorrendo as 
ruas, vale tirar um tempo para conhecer o centro e suas feiras. Morro de São Paulo tem 
poucas praias, mas que são lindas e cheias de piscinas naturais. É uma ótima opção 
para quem quer relaxar e curtir lindas paisagens pelas praias e trilhas locais. É vizinho 
da Ilha de Boipeba, que também não economiza em beleza e oferece cenários ainda 
mais intocados aos seus visitantes.

E
xistem inúmeros motivos para 
pensar que a Bahia é realmen-
te uma terra sagrada. Cheia de 
cenários deslumbrantes, parece 

que os deuses foram mais generosos com 
esse trecho nordestino e arretado que 
encanta a todos. Selecionamos destinos 

imperdíveis para incluir nas férias. O 
Estado conta com umas das costas lito-
râneas mais invejáveis deste planeta. O 
clima favorável, as paisagens naturais, a 
boa comida e o povo acolhedor tornam 
o destino uma viagem daquelas que nin-
guém quer voltar para casa

QUATRO DESTINOS TURÍSTICOS 
FAMOSOS PARA CONHECER NA BAHIA

DESTINO CERTO 

ONDE FICA E COMO CHEGAR AO ARRAIAL D ‘ AJUDA - É um 
distrito de Porto Seguro, no sul da Bahia, distante apenas 10 km do 
Aeroporto de Porto Seguro (via travessia de balsa), principal por-
ta de entrada para os turistas. A partir do Aeroporto será possível 
seguir até Arraial d’Ajuda de carro, ônibus, táxi, Uber ou transfer 
particular. Há pousadas espalhadas por toda a vila. Algumas à bei-
ra-mar de algumas praias e na Praça do Centro Histórico.

ONDE FICA E COMO CHEGAR A ITACARÉ - Itacaré está locali-
zada pertinho de Ilhéus, ao sul da Península do Maraú. A manei-
ra prática de chegar é voar até Ilhéus e seguir de carro (alugado 
ou taxi/transfer) até Itacaré. Existem várias opções de hospeda-
gem em Itacaré, desde resorts e pousadinhas charmosas a alber-
gues e casas para alugar.

ONDE FICA E COMO CHEGAR AO MORRO DE SÃO PAULO - 
Localizada na Ilha Tinharé, que pertence ao município de Cairu, 
o Morro de São Paulo, é uma pequena vila distante apenas 248 
km da capital Salvador. O acesso à Ilha Tinharé é somente de 
barco, catamarã ou pelo aeroporto de Salvador e depois contra-
tando um transfer semi terrestre, que mescla parte do trajeto de 
carro/ônibus e uma parte de barco. 

ONDE FICA E COMO CHEGAR A TRONCOSO - Localizado no 
litoral sul da Bahia, Trancoso é um vilarejo a 40 km de Porto Se-
guro. Está distante entre 47 km (via balsa) e 77 km (via estrada) 
de Porto Seguro, 28 km de Arraial d’Ajuda e 600 km da capital 
Salvador. O aeroporto mais próximo é o Aeroporto de Porto Se-
guro (BPS), principal porta de entrada para quem pretende visi-
tar o destino saindo de outros Estados..
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Dois tempos
1. Arte e cultura popular na Pe-

riferia - Segue até a quarta-feira, 
dia 08, em Goiânia, a 5ª edição do 
projeto Arte na Periferia – Rebu-
liço das Expressões Artísticas. Ao 
todo serão 11 apresentações em 
diferentes bairros da Capital, todas 
gratuitas. O objetivo desse pro-
jeto é levar as atrações circenses 
da Trupe Asas de Picadeiro para 
comunidades carentes de arte e 
cultura. Palhaços, mágicos, mala-
baristas, acrobatas, equilibristas, 
contorcionistas prometem diver-
tir e encantar o público. Além das 
apresentações de circo, o projeto 
visa descobrir e dar oportunidade 
para os talentos locais.

2. Arte na Periferia é um ato 
multicultural vibrante e intera-
tivo de variedades cênicas, que 
une o trabalho artístico do grupo 
circense Asas de Picadeiro e as 
habilidades de artistas populares 
que residem nos bairros da pe-
riferia de Goiânia. Teatro, circo, 
ilusionismo, poesias encenadas, 
música, dança, capoeira, curiosi-
dades e brincadeiras, são algumas 
das atrações desse projeto que 
tem o apoio da Lei Municipal de 
Incentivo à Cultura, por meio da 
Secult Goiânia. Todas as apresen-
tações são feitas na feira livre de 
cada Setor, sempre às 19h30.

Lu BarcelosMurillo Cortez

Divulgação

Divulgação Divulgação

Divulgação

OLHO NA PASSARELA - Christine Maia e 
Eliana Canedo marcaram presenças no desfile de 
apresentação da coleção Fall In Love, das estilistas, 
Maísa Gouveia e Natália Gouveia, ocorrido na noite 
de terça-feira, 30 de abril, no luxuoso ateliê de 
roupas festas e noivas, no Setor Marista

FEIJOADA E SAMBA - A dermatologista Amando 
de Castro e Marly Siqueira leia-se Antônia Buffet, 
marcaram presenças na FEIJU, que aconteceu no 
sábado, 27 de abril, no Espaço Dois Ipês, Setor  Jaó

ROUPA NOVA EM GOIÂNIA - No sábado, dia 11 de maio (véspera do Dia das 
Mães), a partir das 21h, o Centro de Convenções da PUC Goiás, vai abrigar o show 
da banda Roupa Nova. Os ingressos são limitados e à venda na plataforma Baladapp

ATRAÇÃO NA 
FEIJOADA DO 
ELPIDIO  – 
A tradicional Feijoada 
do Elpídio, que 
acontece no Bruxelas 
Gastrobar, no sábado, 
dia 18, a partir das 12h, 
será animada pelo DJ 
Adriano Pinheiro, com 
as melhores músicas 
que marcaram a 
época do famoso Café 
Cancún, badalada casa 
noturna dos anos 90 
comandada por ele, 
em Goiânia. Ingressos 
e informações (62) 
98208-6387

PREVIEW DE EXPOSIÇÃO - Artistas e convidados prestigiaram o 
preview de abertura da exposição “Miriam Inez da Silva: A Sala dos 
Milagres e As Crônicas Fabulosas da Alegria”, aberta na Cerrado Galeria 
No registro, o arquiteto André Lenza e o curador Cristiano Raimondi foram 
recepcionados pelo sócio-diretor da galeria, Lúcio Albuquerque

FESTA PARA LUÍSA 
- Produtora de eventos, 
Esther Sabbag detentora 
da Exo Viva Mulher, um dos 
eventos dentro do projeto 
Viva Mulher, mais o marido, 
o pré-candidato a vereador 
por Aparecida de Goiânia, 
Matheus Siqueira Rocha, 
estão totalmente envolvidos 
com a organização da 
festa de 4 aninhos da filha 
Luísa Sabbag Siqueira Silva 
Rocha, no sábado, dia 11 
de maio, com decoração 
na temática “Barbie”, 
brinquedo preferido da 
pequena, que vai receber os 
familiares e as amiguinhas 
na casa da vovó Meg 
Siqueira

PRESTIGIANDO LANÇAMENTO  - Na sexta-feira, 26 de abril, a 
empresária, Milene Telles (ao centro) recebeu clientes e amigos para um 
café da manhã de lançamento da coleção Cápsula Adamas. Claudia 
Oliveira (à esq.) e Claudia Carneiro prestigiaram a amiga anfitriã

n VOCÊ SABIA? Lazer em meio a atividades 
domésticas é fundamental para manter a 
saúde.
 
n SOLIDARIEDADE - O projeto Cartórios 
Pelo Bem Social está promovendo ações 
beneficentes desde 29 de abril e segue até o 
dia 06 de maio, em diferentes locais de Goiânia 
e Região Metropolitana. O projeto ajuda a 
população em situação de vulnerabilidade 
social em Goiás. Entre as ações que 
estão sendo realizadas, tem a entrega de 
brinquedos, escola de futebol, ensaio de 
música e instrumentos, reforço escolar, aulas 
de karatê, distribuição de cestas básicas e até 
aulas sobre hortas comunitárias.
 
n GOIÂNIA KINO MOSTRA - Goiânia será o 

palco para a 1ª edição da Goiânia Kino Mostra, 
que tem o objetivo de promover atividades de 
formação e incentivar a produção de curtas-
metragens em Goiás. As atividades serão 
presenciais, no Coletivo Centopeia, gratuitas 
e com vagas limitadas, acontecerão durante a 
programação do festival, entre os dias 22 de 
maio e 02 de junho. As inscrições podem ser 
feitas até o dia 05 de maio, no site  (https://
kinomostra.com.br/).
 
n DALTON PAULA NA BIENAL DE VENEZA 
- Trabalho do artista do Centro-Oeste, Dalton 
Paula, foi recebido pela Bienal de Veneza, 
representado pela Cerrado Galeria, com  
sede  em  Goiânia e Brasília. A 60ª Exposição 
Internacional de Arte – La Biennale di Venezia, 
com curadoria de Adriano Pedrosa, se 
estenderá até 24 de novembro de 2024, nos 
espaços Arsenale e Giardini, na cidade italiana.

Vitrine
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resumo de novelas

Quinota aceita noivar com 
Artur, e Tia Salete diz que o rapaz 
precisa fazer o pedido a Zefa Le-
onel. Ariosto pede para voltar 
para casa, mas Dona Manuela 
nega, e avisa que irá trabalhar em 
suas empresas. Quinota conta 
a Artur a história de Tia Salete 
com Laércio. Tia Salete decide 
confrontar Deodora, e acaba 
descobrindo que Vespertino é 

Laércio. Floro Borromeu detém 
Tia Salete no cabaré e a leva para 
a delegacia. Zefa Leonel tenta 
libertar a irmã. Quinota conta a 
Zefa Leonel de seu noivado, e a 
matriarca deduz que Artur é fil-
ho de Ariosto. Ariosto reprova o 
casamento de Artur. Zefa Leonel 
questiona se Artur se aproximou 
de Quinota por conta da turma-
lina paraíba.

NO RANCHO FUNDO / 06 MAI / Segunda-feira

NO RANCHO FUNDO / 07 MAI / Terça-feira

FAMÍLIA É TUDO / 06 MAI / Segunda-feira

NO RANCHO FUNDO / 08 MAI / Quarta-feira

FAMÍLIA É TUDO / 07 MAI / Terça-feira

FAMÍLIA É TUDO / 08 MAI / Quarta-feira

RENASCER / 06 MAI / Segunda-feira

RENASCER / 07 MAI / Terça-feira

Artur garante a Zefa Leonel 
que ama Quinota, e Zé Beltino 
e Seu Tico Leonel confiam no 
rapaz. Zefa Leonel pede um 
tempo a Artur e avisa à família 
que venderá a turmalina imedi-
atamente. Artur ameaça Floro, 
que decide soltar Tia Salete. 
Artur confronta Ariosto e aca-
ba revelando ao pai onde está 

a turmalina. Blandina rende 
Marcelo Gouveia em seu quar-
to de hotel e lê as mensagens de 
Ariosto sobre a pedra preciosa. 
Dracena alerta Castorina sobre 
as atitudes de Blandina. Artur 
aciona sua advogada para aju-
dar a família Leonel e Tia Salete 
o admira. Blandina conhece 
Quinota.

Blandina tenta se aproxi-
mar de Quinota, e lhe per-
gunta sobre seu noivado ao 
ver a aliança em seu dedo. 
Marcelo consegue se liber-
tar da armadilha de Blan-
dina. Quinota vê Marcelo 
e o repreende. Blandina 
inventa ter sido enganada 
por Marcelo, e Quinota de-

fende a nova amiga. Floro 
Borromeu detém Marcelo. 
Blandina conhece Artur e 
Tia Salete. Ariosto e Sabá 
Bodó firmam uma aliança 
pelas terras dos Leonel. Zefa 
Leonel e Quinota fazem as 
pazes. Sabá e Nivalda vão até 
a Gruta Azul, e são recebidos 
por Aldenor e Nastácio.

Dois rapazes implicam 
com Babbo, e Netuno ob-
serva. Chicão conta a ver-
dade para Andrômeda, mas 
ela decide ir embora. Vênus 
defende Babbo. Lupita con-
versa com Júpiter. Hans avi-
sa a Jéssica que Mila decidiu 
contar para os primos o que 
eles fizeram contra Electra. 
Mila chega ao casarão. Ma-

rieta percebe Leda se insin-
uar para Guto. Hans impede 
Mila de falar com Electra. 
Paulina tenta conseguir seus 
remédios de forma ilícita. 
Elisa procura Júpiter. Hans 
prende Mila em um quar-
to de hotel. Andrômeda e 
Chicão reatam. Tom encon-
tra Gina. Vênus atropela Ne-
tuno.

Vênus socorre Netuno. 
Tom se compromete a aju-
dar a tia de Gina. Hans de-
cide contar para Mila o que 
houve na noite em que Frida 
desapareceu. Vênus conver-
sa com o médico que atende 
Netuno no hospital. Gina 
decide falar sobre Mathias 
para Tom. Paulina toma seus 
medicamentos escondida de 

Brenda. Vênus estranha a 
preocupação de Catarina e 
suas ex-madrastas com o 
rapaz que ela atropelou. An-
drômeda e Chicão namoram 
no ônibus de viagem. Elisa 
tenta seduzir Júpiter. Lupita 
descobre que a família de 
Elisa está falida. O médico 
avisa a Vênus sobre o estado 
de saúde de Netuno.

Vênus se preocupa ao saber 
que Netuno está em coma. 
Tom conta para Vênus sobre 
o encontro com Gina. Cláu-
dio fala com despeito com 
Tom e Plutão. Nicole termina 
o namoro com Max. Lupita 
afirma que não deixará Elisa 
dar o golpe em Júpiter. Jéssi-

ca é falsa com Electra. Luca 
não percebe o amor de Mu-
rilo ao vê-lo falar de Electra. 
Lulu pede para Chicão e An-
drômeda convidarem Guto 
para ir com ela e Lizandra a 
uma festa. Leda sonha com 
Guto. Netuno aperta a mão 
de Vênus na UTI.

PJoão Pedro demonstra 
seu receio para Sandra, ao 
ver Dona Patroa dançando 
com Rachid. Norberto avisa a 
Damião que Ritinha foi para 
casa. José Inocêncio pede a 
Bento para avisar a Lu que 
a professora está autorizada 
a dar aula para os adultos. 
Dona Patroa busca conforto 

nos braços do Pastor Lívio. 
Rachid escuta Dona Patroa 
dizer a Sandra que seu nome 
é Iolanda Fernandez de Brito. 
João Pedro pede ao pai para 
deixá-lo vingar a morte de 
Venâncio. Joana convida 
Egídio para visitar sua casa 
apenas quando Tião estiver 
presente. 

Dona Patroa teme a possível 
gravidez de Sandra. Augusto 
diz a Buba para aceitar o fato 
de que ele gosta da psicóloga. 

Buba decide voltar para o Rio. 
Bento pressiona Kika a ajudar 
Augusto. Mariana demonstra 
querer ser amiga de Buba. 

n Cora Fernandes
corafrnd@gmail.com 

Por água abaixo
Roddy é um ratinho 
acostumado a um bairro 
luxuoso de Londres. Sem 
querer, ele dá uma descarga 
infeliz e acaba nos esgotos, 
onde terá de aprender 
a viver de uma forma 
completamente diferente.

Orion e o escuro
Com uma imaginação 
fértil, um garoto encara 
seus medos em uma 
jornada inesquecível pela 
noite ao lado de Escuro, 
seu novo amigo gigante 
e sorridente.

A família Mitchell e a revolta 
das máquinas
Uma adolescente embarca em 
uma viagem com seus orgulhosos 
pais, irmão mais novo e cachorro 
amado para começar seu primeiro 
ano na faculdade. Mas seus 
planos de se unir como uma 
família logo são interrompidos 
quando os dispositivos eletrônicos 
do mundo se revoltam e 

rapidamente organizam 
um apocalipse robô. 
Agora, só a estranha 
família Mitchell pode 
salvar a humanidade.

CORA INDICA 

PARA TODA A FAMÍLIA

FILME FILME FILME

RECEITAS PRÁTICAS E FÁCEIS
RISOTO DE CAMARÃO

INGREDIENTES
400 gramas de camarão
Sal e pimenta a gosto
2 litros de caldo de peixe ou caldo de 
camarão
110 gramas de manteiga (20 gramas 
para fritar o camarão e 90 gramas 
para o risoto)
1/2 cebola picada
1 dente de alho picado
1/4 de pimenta-dedo-de-moça 
(opcional)
150 gramas de tomate picado e sem 
semente
200 gramas de arroz para risoto (pode 
ser o arbóreo, carnarolli ou outro)
60 ml de vinho branco seco
70 gramas de queijo parmesão
Salsinha picada

MODO DE PREPARO
Reúna todos os ingredientes;

Em uma tigela, coloque o camarão 
para marinar com sal e pimenta por 
cerca de 10 minutos;
Leve uma panela ao fogo médio, 
aqueça o caldo de peixe ou de frango 
e mantenha-o quente;
Em uma frigideira no fogo médio, 
frite os camarões na manteiga. Deixe-
os bem rosadinhos dos dois lados e 
reserve;
Em uma panela de fundo grosso, 
também em fogo médio, coloque 30 
gramas da manteiga e refogue (sem 
dourar) a cebola e o alho;
Acrescente a pimenta e o tomate, 
refogue-os e mexa de pouco em 
pouco;
Quando os tomates estiverem quase 
desmanchando, acrescente o arroz e 
misture;
Coloque o vinho e mexa até que o 
líquido da panela esteja próximo de 

secar;
Junte 4 conchas do caldo de peixe 
(quentes) ao arroz e continue 
mexendo. Quando o líquido da panela 
estiver quase secando, adicione mais 
4 conchas do caldo. Repita o processo 
até que o arroz fique bem macio;
Quando o arroz estiver chegando ao 
ponto ideal de cozimento, adicione 
o camarão frito (reserve alguns para 
finalizar o prato), misture e desligue 
o fogo;
Coloque o parmesão e mexa até ele 
derreter. Se precisar, acerte o sal e a 
pimenta;
Acrescente 60 gramas de manteiga e 
mexa para tudo se incorporar;
Deixe o risoto descansar por cerca de 
2 a 3 minutos. Adicione a salsinha, 
mexa;
Monte o prato com alguns camarões 
fritos e sirva!
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